
Погружной термостат Sea-maid SV-3008

ОБЩАЯ  ИНФОРМАЦИЯ

Метод приготовления Sous-Vide подразумевает пастеризацию продуктов 
при точно заданных температурах и временных диапазонах.
После приготовления пакет сразу охладите в ледяной воде и храните в 
холодильнике при температуре ниже 7°С, заморозьте или сразу употребите 
в пищу. Как правило, лучше всего продукты готовятся при температурах от 
55°С до 70°С . Наш аппарат 1200 Вт  обеспечивает высокую теплоотдачу 
для быстрого приготовления пищи. Наличие мощной помпы позволяет 
циркулировать  8-10 л/мин – это гарантирует отсутствие холодных или 
горячих зон. 

 ИНСТРУКЦИЯ ПО  ЭКСПЛУАТАЦИИ

1. Погрузите су-вид в воду. Уровень воды должен находиться между 
отметками MIN и MAX
2. Включите в розетку. Прозвучит звуковой сигнал. Дительным нажатием на 
кнопку (вкл) выберите температурную шкалу. С-градусы по Цельсию, F-
градусы по Фаренгейту. Подтвердите выбор коротким нажатием кнопки 
(вкл). Если начальный выбор Вас устраивает, можно сразу коротким 
нажатием кнопки (вкл)  переходить в режим приготовления.

3. Установите температуру приготовления блюда на основном экране 
дисплея нопками +/- выберите необходимую температуру для 
приготовления блюд.

4. Установите время приготовления блюда. Нажмите на кнопку настройки и 
с помощью кнопок +/- выставите таймер. Первое нажатие позволяет 
выставить часы, второе минуты.

5. Нажмите на кнопку (вкл),  включится помпа и начнет работать термостат. 

6. Начался нагрев воды до нужной температуры.         
                                      
7. После нагрева воды до нужной температуры прозвучит звуковой сигнал. 
Поместите продукты в емкость.



8. Начнется приготовление блюда по таймеру.

9. Когда приготовление закончится, прозвучит звуковой сигнал, и на 
дисплее  появится надпись «END».

Ваше блюдо готово!     
 Приятного аппетита!

ЧИСТКА  И УХОД
                                                   · 

Перед чисткой всегда вынимайте штекер из розетки.
Дайте прибору остыть до комнатной температуры.
Не погружайте электрическую часть в воду.
Снаружи протрите корпус влажной салфеткой.
После этого тщательно просушите все части.

ВАЖНАЯ ИНФОРМАЦИЯ ПО ТЕХНИКЕ БЕЗОПАСНОСТИ

Перед началом использования термостата Sea-Maid ознакомьтесь с этой 
информацией по технике безопасности. 
При использовании термостат Sea-Maid становится горячим. Проявляйте 
осторожность во избежание получения ожогов и всегда давайте системе 
остыть до слива воды из варочной емкости/кастрюли.
При использовании Вашего термостата Sea-Maid размещайте ёмкость на 
подставку или конфорку для обеспечения защиты вашей столешницы.
Никогда не используйте удлинители или поврежденный шнур  вашего 
термостата Sea-Maid™. 
Никогда не размещайте варочную емкость/кастрюлю на мраморную 
столешницу или столешницу Corian®, так как тепло, создаваемое вашим 
термостатом Sea-Maid ™ , может повредить эти поверхности.
Никогда не помещайте варочную емкость/кастрюлю, в которую погружен 
термостат Sea-Maid™ , на печку или в нагретую духовку во избежание 
повреждения шнура питания.
Никогда не разбирайте термостатSea-Maid™ для проведения очистки. 
Никогда не используйте деионизированную воду (ДИ вода) с термостатом 
Sea-Maid ™ , так как она может повредить поверхности термостата. 
Никогда не оставляйте включенный прибор без присмотра.
Всегда следите за детьми, когда они находятся в зоне, где используется 



термостат.
Прежде чем погрузить продукт в воду в кастрюлю/контейнер, в котором 
находится термостат,  убедитесь в герметичности пакета.
Потребление сырого или недоваренного мяса, птицы, морепродуктов, 
моллюсков или яиц может увеличить риск возникновения болезни, 
распространяющейся через  пищеварительный тракт.
Запрещается погружать термостат в горячую воду.

ПРИЧИНЫ НЕИСПРАВНОСТЕЙ И ИХ УСТРАНЕНИЕ

Следующая информация помогает при идентификации и устранении 
мелких неисправностей.

Цифровая индикация загорается, но прибор не начинает программу варки и
показывает код ошибки: 
Емкость пустая. Долейте чистую воду, чтобы ее уровень был выше отметки 
минимального уровня "MIN" и не более “MAX”
Ошибка в электронной части прибора . Обратитесь, пожалуйста, в 
сервисную службу. 
Сработала защита от перегрева. Если в кастрюле находится слишком мало 
воды и, возможно,неправильно работает датчик минимального уровня 
воды.

             
ОГРАНИЧЕНИЕ  ОТВЕТСТВЕННОСТИ

Вся техническая информация, все данные и указания по установке, 
эксплуатации и уходу, содержащиеся в данной инструкции, соответствуют 
актуальному уровню по состоянию на день сдачи в набор и даются с учетом
нашего прежнего опыта и знаний с должной компетенцией. На указанных 
сведениях, рисунках и описаниях в данной инструкции не могут 
основываться
никакие претензии. 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

Бренд: Sea-Maid
Модель: SV-3008
Мощность: 1200 Вт.

Управление: Сенсор
Таймер: до 99 часов
Датчик уровня воды: Есть



Макс. глубина погружения: 18,5 см.
Мин. глубина погружения: 6,35 см.
Макс. температура: 90 °C
Мин. температура: 0 °C
Погрешность: 0,1 °C
Дисплей: LED

Биметаллический предохранитель: Есть
Циркуляция : 8-10 литров в минуту
Направление насоса: 360°
Рабочее напряжение: 220-240V
Габариты устройства : 7 х 7 х 35 см.
Вес : 1,6 кг.

ГАРАНТИЙНЫЕ  ОБЯЗАТЕЛЬСТВА

Изготовитель гарантирует соответствие продукции требованиям 
нормативной и конструкторской документации при соблюдении 
потребителем условий эксплуатации, транспортирования и хранения, 
установленных настоящими техническими условиями. Гарантийный срок 
эксплуатации изделия, при соблюдении условий эксплуатации, описанных в 
инструкции , составляет 12  месяцев с даты реализации. При выявлении в 
течение гарантийного срока производственных дефектов изделия 
изготовитель безвозмездно производит их ремонт или замену.


